2z 123/
Vazeni pratelé,
oslavte svatek zamilovanych, svatého Valentyna na Botanice.

V restauraci Vila Botanika pro Vas chystame Valentynské menu, které bude pfipravené
od 14.2.2024 az do nedéle 18. 2. 2024.

0 vikendu si miZete Vas romanticky ¢as uZzit plnymi dousky nejen gastronomickym
zazitkem, ale i noci stravenou v jednom z nasich pokojl ¢i apartmand za zvyhodnéné
Valentynské ceny.

X @W veieis el ol

pro dvé osoby se sklenkou Prosecca v nasi noveé restauraci Vila Botanika
(menu 4 chody) za 1990 K¢&. Menu si sestavite sami dle Vasi chuti.

Valentynské nabidky ubytovani
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v hotelu Golf pro dvé osoby se snidani za 1830 K¢
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v hotelu Golf pro dvé osoby se snidani za 3 000 K¢
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77X vz

v hotelu Vila Botanika pro dvé osoby se snidani za 3 500 K¢

/XW/WW
s vifivou vanou na terase v hotelu Vila Botanika
pro dvé osoby se snidani za 4 000 K¢

Régervujte si Vas stll véas a nechte nam ho slavnostné prostfit
3 pripravit miIé pFekvapeni pro Vasi drahou polovicku,
tésime s avstevu tym arealu Botanika. -~
179.88 420 604 938 525.




Sklenka prosecca

Cerstvé UstFice podavané kucharem ve dvou tpravach:
se Salotkou a ¢ervenym vinnym octem /s chilli, zizvorem a ryZovym octem

Terina z kachnich jater Foie Gras s vishovym chutney, mesclun salatem
a maslovym toastem

Tatarsky biftek z vyzralého hovéziho valecku Black Angus,
podavany s pecenym morkem, omackou z pikantni horcice a topinkami

Silny hovézi vyvar s jatrovym knedlikem a kofenovou zeleninou
Bujabéza

Dvoubarevny chrestovy krém s parmazanovou susenkou

Fllerrred

Steak ze stafeného hovéziho masa (dle vlastniho vybéru) s pfilohou a omackou
Grilovany halibut s wasabi kasi a wakame salatkem

Jehnéci kotletky s duSenymi Spenatovymi listy a pecenymi bramborami Grenaille

De

Panna Cotta s Cerstvymi jahodami a matou

Ananasoveé carpaccio s matovou pénou

Mousse de chocolate




