


Vazeni snoubenci,

douolte ndm, abychom vam predstavili Aredl Botanika, kter{j vds
zavede do malebné prirody krivoklatskych lest, pouhych 20 km
od Prahy. Aredl je idedlnim mistem pro kondni suatebnich obfadii
a hostin v krasné gahradé i rustikalnim interiéru a to po cely rok.




Aredl Botanika je multifunkéni hotelouy komplex s celkouvou
ubytouaci kapacitou 90 Ligek “*** kategorie, rogdélen{jch do
apartma a hotelouvych pokojti ve tfech samostatnych objektech
(Golf hotel, hotel Botanika, vila Botanika).

Velice oblibeny] je také zahradni altdn s krbem a udirnou,
- je je u letnich mésicich hojné vyuzivdn pro realigace suatebnich
7 hostin a ndsledné poduecerni neformdlni setkani pratel
Vi novomangeld, spojené s grilouvdnim.
4 Pro vétsi pocet suatebéanti (100-300) nabigime
nasi multifunkeni halu o rogloge 600 m2

Aredl Botanika souc¢asné nabizi i moznost sportouniho vygiti:

12-ti jamkouvé golfoué hristé, tenisoué hriste, korské stdje nebo T
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Mini rolka 3 roastbeefu
plnénd susenymi rajcaty a kogim syrem

Kanapka s ugenym lososem a pazitkouou pénou
Kanapka se guéfinovou pastikou a susenou brusinkou
Kanapka se zaugenou Sunkou a kienovou pénou

Kanapka s ugengmi kachnimi prsi¢ky, wakame
saldtkem a teriyaki glazé

Mini zavin s kureci nugetkou, mogzarellou
a listoum Spendtem

Kanapka z tmauvého chleba s biljm sfjrem a olivou

Mini bulka s kufecimi fizecky a celerovou remulddou

55 K¢
kRus

> ‘A 5]

chody chody chodn

690 K¢ / osoba 890 K¢ / osoba 1090 K¢ / osoba

Bily syr Slehany s ¢erstugmi bylinkami a cerstugm pecivem

Silné hovézi consommé s domdcimi jatrovgmi knedli¢ky a zeleninou
Domdci bramboroua poléuka s lesnimi houbami

Staroceska cibulacka se syrovymi toasty

Tartare ze gaugeného a Cerstuého lososa s creme fraiche, cibulovou stdmou a drcengm pepiem
Cerstué vyugend Rachni prsa se saldtem 3 rukoly a malinougm vinaigrette

Vvvew

Uzend Sunka od Rosti v hof¢i¢no-javorovém glazé, erstvé nastrouhany smetanovym kren
a domdci syrouyj chléb

Carpaccio z houézi suickouvé s kapary mayo, rukolou, limetkou,
hoblinami parmagdnu a toastem

Tradi¢ni kfenoud rolka se Sunkou a bagetkou
Domadci husi pastika na saldtovych listech s cibulovgm chutney a brusinkami

Carpaccio z marinované ¢ervené fepy s Rogim syrem a pistaciemi

Uvedené ceny jig gahrnuji DPH.



Medailonky z vepfoué panenky v cerstuém tymidnu se suSenymi brusinkami,
redukci g Cerveného vina a mandlovou kroketou

Grilouané krevety na cesneku s chilli paprickami
podduvané s rukolouyjm salatkem a bruschettou

Houégzi pecené g kuétoué Spicky podduand s tradicni ,svickovou” omdckou s brusinkami,
dva druhy domdcich knedlikl

Konfitované stehno z mladé kRachnicky s bramborovygmi noky,
cervenym zelim a smagenou cibulkou

Rolouand kukuficnad kufdtka se susenymi hiibky a mandlemi poddvand s ratatouille,
orechouymi kroketami balengmi ve slaniné a prirodni omackou

Veproud panenka na tymidnu s omdckou demi-glace podduand se saldtem g pecenych brambor,
zelenych fagolek, oliv a rajcdtek
(pfiplatek na osobu 60 Kc)

Francougskad kachni prsa Magrets de Canard grilovand na cerstuém rogmargnu
servirouand s dyriovjm ragu, grilovanou cuketou s redukci z ¢erueného vina
(priplatek na osobu 80 Kc)

Grilouand teleci pecené s ¢erstugm estragonem podduand s omdckou 3 creme fraiche
a Rrémou{jm rizotem
(pfiplatek na osobu 110 K¢)

Steak 3 cerstuého lososa se gelen{jm chiestem, bearnskou omdckou
a zadmeckymi bramblrkami
(priplatek na osobu 110 Kc)

Houégi filet Mignon s krémouou omdckou z creme fraiche a dijonské hoicCice
s domdcimi bramborouymi placickami
(pfiplatek na osobu 170 K¢)

Uvedené ceny jig gahrnuji DPH.

Vlastni svatebni dort
nebo

Cokolddoud mocca péna podduand se saldtem
Z posirovaného ovoce v bandnovém sirupu

Teply jable¢nyj gdvin s ofiSkovou gmrzlinou
a vanilkovou omackou

Knedliky z tuvarohouého tésta plnéné merunkami
se skoficovou omackou a smetanou

Staroceské livanecky s bortivkami a gakysanou smetanou
Karamelovo-pistaciovyj dort s tmavou cokolddou
Vanilkovd gmrzlina podduand s horkou omdckou gz malin

Jahody s matouym karamelem a s domdci Slehackou



DETSKE MENU

vhodné pro déti do 12 let

COUVERT

Bily syr Slehany s ¢erstugmi bylinkami a pecivem

POLEVKA

dle vgbéru hlauniho menu

HLAVNI CHOD

Smazeny kureci fizek s bramborouvou Rasi
nebo

Prirodni medailonky z vepfoué panenky
s domdcimi bramborouvgmi hranolkami

DEZERT

dle vgbéru hlauniho menu

Uvedené ceny jiz gahrnuji DPH.
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chody

390 K¢/ dité




ODPOLEDNI A VECERNI RAUT
zaméreny na grilovani
890 K¢ / osoba

(obé varianty)

Veproud pecené barbecue poddvand s rogmargnouou Aioli
Uzend Sunka od Rosti s jablecno-hof¢iénjm glagé
Konfitouand kachni prsa s omdckou ze zeleného pepre
~Country” bramborouy saldt s naklddanou geleninou
Bareuny saldt 3 Cerstué zeleniny, fagolek a Salotky s vgbérem studenych omacek a dresinkl
Pikantni zelny saldt s krenem a zakysanou smetanou

,0rgo” saldt s pecengmi houbami a gdguorovo-teriyaki marinddou

Rumpsteak grilovanyj v Cerstué drceném pepfi
Prsa kukufi¢ngch kurat grilovanad ve sweet chilli marinadé
Veproué kotletky grilované v marinddé g limetek a hoicice
Platky slaniny grilované v marinddé z cerstuého koriandru

Losos grilovany s cerstvou bagalkou
(priplatek 60 Kc)

Uvedené ceny jig gahrnuji DPH.

Brambory pecené s cerstugm rogmargnem
Grilouana zelenina

Pecené divoké houby

Cesnekoud
Bylinkoud
BBQ

Pikantni houézi gulas s restovanou cibulkou
nebo
Zuolna pecend veproud plec
marinouand v fimském Rminu

Vgbér ceskych syri poddvany se saldtem 3 rukoly
a hof¢iéngm vinaigrette
(Hermelin, Vltavin, Gouda, Eidam, Niva)

Cerstuyj chléb, vicezrnné petivo,
francougské bagetky

Saldt z cerstuého ovoce

Variace minidegertt




STUDENE SPECIALITY

(Zalogeno na obcerstvouvacich stolech. Celkem 150 g na osobu)

Pikantni houézi rostbif pecenyj v marinadé
3 Cerstuého zazuoru a bylinek s vjbérem studenych omacek

Rolouany vepiouyj udlecek plnény sjrem gruyére a olivami

Uzend Sunka pecend v chlebovém tésté s pikantni sladkokyselou omackou

Pecend kurata s nddivkou ze slaniny, parmezanu a lesnich hub

RYBY

(Zalogeno na obcerstvouacich stolech. Celkem 50 g na osobu)
Saldt z grilovanych chobotnicek v omdcce 3 Cerstuych rajcat

Ceviche 3 Cerstu{jch krevetek a lososa

SALATY

(Zalogeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 100 g na osobu)
Bareuny saldt 3 Cerstué geleniny, fagolek a Salotky s vjbérem studenych omacek a dresinkl
Pikantni zelny saldt s kfenem a gakysanou smetanou
V medu glagirouvand Rureci prsicka s téstovinovym saldtem a Spendtem
Saldt z polnic¢ku a ¢ervené cekanky s gorgongolou podduany s archivnim balsamikem

Saldt Nicoise s turidkem, zelen{jmi fazolkami, bramborami a posirovanymi vejci

TEPLE POHOSTENI

(Poddudno kucharem. Celkem 200 g na osobu)

.Carne Asada” - gprudka restované nudlicky
houégzi rosténé, podduané s avokddem, rajcaty,
zakysanou smetanou a pSeni¢nygmi tortilami

Vepioud panenka s rogmar{jnem,
omdckou demi-glace a langzouym rigotem

Kachni prsa pecend do riigoua s restovanou
zahradni zeleninou a gameckymi brambiirkam
nebo
Kureci stehjnka marinovand v podmdsli smazend
s cayenskym pepiem a bylinkami,
podduvand s bramborouv{m salatem

TEPLY RAUT
v no¢nich hodinach

(Poddvdno nasim kucharem. Celkem 100 g na osobu)

Pikantni houézi gulds s restovanou cibulkou
nebo
Zuolna pecend veproua plec
marinovand v fimském Rminu

SYRY
(Zalogeno na obcerstvouacich stolech.
Celkem 50 g na osobu)
Vygbeér ceskych syri podduany se saldtem 3 rukoly
a hof¢iéngm vinaigrette
(Hermelin, Vltavin, Gouda, Eidam, Niva)

PECIVO

(Zalogeno na rautouvych stolech. Celkem 5 ks na osobu)

Cerstuyj chléb, vicezrnné petivo,
francougské bagetky

OVOCE A DEZERTY

(Zalogeno na obcerstvovacich stolech. Celkem 80 g
+ 2 ks na osobu)

Salat z cerstuého ovoce
Mini cheese cake s bortivkovym glazé

Tiramisu

NAPOJE

Kongumace ndpojti je tictovdna dle skutecné spotreby
a v cendch uvedenyjch v ndpojouvém listku
restaurace Botanika.

Uvedené ceny

Jiz gahrnuji DPH.



Nds sommelier
Vam pripravi podle vjjbéru Vaseho menu
ta nejlepsi vina k jednotlivjm chodlim.

GURMANSKE MENU
Nas top vybér

Bily syr Slehany s bylinkami a cerstvé domdci pecivo

Lososoud terinka s pe¢enou ¢ekankou a limetkougm vinagretem
Krémoud ragt poléuka s kuiecim masem a syrov{jmi krutony

Zlehka opékané pldtky uzené Sunky se Salvéji a horciéno-javorovym glazé

Malinovyj sorbet s uvodkou

Jehnéci duo z grilovanych Rotletek a konfitovaného raminka
s duSengmi Spendtouymilistyas e gzdmeckymi brambirkami

Cokolddouyj fondat s krémem Mousseline,

susen{jm ouocem a pistdciovymi ofisky

\/

Uvedené ceny jig gahrnuji DPH.




Bily syr Slehany s bylinkami a erstvé domaci pecivo

Peceny houézi hibet ,Black Angus” s rucola salatem
a hor¢iéngm vinaigrettem

Restované musle Su.Jakuba s mille feuille 3 pe¢enych brambor
a parmagdnovym velouté

Suégi mangouy sorbet

Francougskad kachni prsa s celogrnnou hoi¢ici a rogmar{jnem,
podduvanad se gelenymi fagolkami a bramborouvymi kroketami

Cokolddouyj dortik s tuarohem a macerovanjmi jahodami

Uvedené ceny jig gahrnuji DPH.
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Bily syr Slehany s bylinkami a ¢erstué domaci pecivo

Terina  Rachnich jater Foie Gras s viSiouym chutney,
mesclun saldtem a mdslov{jm toastem

Driibezi consommé s jatrovgmi nocky, domacimi nudlemi
a bareunou zeleninou

Peceny srnci hibet s Madeira omdckou a mandlovou kroketou

Lehky citronouvy sorbet

Teleci Filet Mignon se Spendtouymi listy, arborio rigotem
a krémouou omackou se gelenym peprem

Vézicka g belgické cokolddy plnénd krémem z pravé vanilky
podduand s cerstugmi malinami

Uvedené ceny ji gahrnuji DPH.



Zivd hudba - www.basketles.cz

Hornobezdékouské Ruétinarstui

DJ & produkce pan Jan Meruna — www.djjanmeruna.c3

Fotograf Jan Martinec — www.hongamartinec.com

HLiddni déti pani Dana Tureckoud — www.spravnaskolka.cg

Suatebni Saty e Lli¢eni pani Kristyna Korostenskd — www.bozskesaty.cz
Matrika Unhost

Apostolska cirkev Dobroslav Makovi¢ka

Ceskobratrska cirkev Vendula Kalusoud

+420 603 459 024
+420 777 446 030
+420 605 591 149
+420 602 108 548
+420 777 659 838
+420 731 343 854
+420 312 698 114
+420739 524716
+420 777 203 662

Dortouné

Parkovisté v aredlu Botanika

Parkouvisté v aredlu Botanika exklugiuné pouze pro vasi akci
Prondjem rustikdlni restaurace (pondéli—Cturtek)

Prondjem rustikdlni restaurace (patek)

Prondjem rustikdlni restaurace (sobota, nedéle a statni svatky)
Prondjem zahradniho zastreSeného altanu

Prondjem multifunkéni haly (pondéli-Cturtek)

Prondjem multifunkéni haly (pdtek)

Prondjem multifunké¢ni haly (sobota, nedéle a statni suatky)

Exklugivita celého aredlu (parkovisteé, restaurace Botanika, konferencni
centra, venkouni bagén, sauna, whirpool & tenisouvé hristé

Obrad

Bagén pro hotelové hosty zdarma

Uvedené ceny jiz zahrnuji DPH

1000 K¢

zdarma

7.000 K¢ / den
zdarma

15.000 K¢ / den
20.000 K¢ / den
10.000 K¢ / den
15.000 K¢ / den
30.000 K¢ / den
35.000 K¢ / den

150.000 K¢

5.000 K¢



Hotel GOLF **** KAPACITA 45 osob + 8 pristjlek

SGL 1.500 K¢ / cena 3a noc za osobu v jednolizkovém pokoji
DBL 1.150 K¢ / cena 3a noc 3a osobu ve duoulligkouém pokoji
Apartmdn 3.500 K¢ / cena 3a noc 3a celj apartmdn

Snidané jsou gahrnuty v cené ubytouvdni

Hotel BOTANIKA **** KAPACITA 25 osob + 5 pFistjlek
SGL 1.200 K¢ / cena 3a noc za osobu v jednoligkouém pokoji ucetné DPH
DBL 950 K¢ / cena za noc a osobu ve dvouliizouém pokoji ucetné DPH

Snidané jsou gahrnuty v cené ubytouvani

Apartmany Vila Botanika*** KAPACITA 10 osob + 10 pfistylek
Apartman 4.000 K¢ / cena za noc za celjj apartman

Snidané jsou gahrnuty v cené ubytouvdni

Détskyj koutek vcetné hlidani 10.000 K¢ (12-20 hodin)

Check-in mozny od 14. hodiny
V pfipadé, 3e budou volné pokoje, je mozné ubytouat hosty dfive neg je urcen standardni check-in.

Check-out je do 10 hodiny
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areal.botanika@vysehrad2000.
+420 604 938 525 ¥

Provozni manager

Jaroslav Trepes .
jaroslav.trepes@vysehrad2000.cz
+420739 309 039

Managed by Vysehrad 2000 Group
www.arealbotanika.cz
www.vysehrad2000.cz




